Schone Feste feiern
Lassen Sie sich und Ihre Gaste kulinarisch verwohnen

Hochzeiten, Konfirmationen & Kommunionen,
Geburtstage & Jubilden, Tagungen, Seminare & Konferenzen,
Geschaftsessen, Weihnachtsfeiern

Wir unterstiitzen Sie bei der Planung lhres groBen Tages,
von der gedeckten Kaffeetafel
bis hin zum rauschenden Fest am Abend.

Unser stilvolles Restaurant mit mediterranem Flair bietet
die perfekte Location fiir eine traumhaft schdne Feier!
Unser modernes 4-Sterne Hotel bietet mit 60 Betten in fiinf Kategorien
stilvolle Uberachtungsmaglichkeiten fiir Sie und Ihre Géste.
Die Wellness-Oase mit Dampfhad, Erlebnisdusche, Warmebank, Massageliegen,
Whirlwanne und Sauna lddt zum Relaxen ein.

Rebhan’s Business und Wellness Hotel
Ludwigsstadter Str. 95 + 97 +99 - 96342 Stockheim-Neukenroth
Telefon: 09265 /955 - 6100 « Fax: 09265 /955 - 6600
www.hotel-rebhan.de - info@hotel-rebhan.de

Betr. Ges.: Hans Rebhan Grundbesitz- und Beteiligungs GmbH & Co. KG

Business und Wellness Hotel
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Moderiertes Knigge-Dinner
TischKultur mit Genuss

28.05.2020 | 02.07.2020 1 29.10.2020
26.11.2020

Business und Wellness Hotel



Sie mochten die Atmosphare eines stilvollen Meniis
mit einem Update lhres Wissens rund um das Thema
TischKultur! verbinden? Wo lasst sich die Freude
am gemeinsamen Umgang besser vermitteln
als bei einem guten Essen?

Bei diesem erfrischend anderen Abendessen entfiihren wir Sie
in die Welt der zeitgemadBen Tisch- und EssKultur:
informativ, kurzweilig und gar nicht verstaubt!
Genussvoller kann,learning by doing” nicht erlebt
werden — in entspannter, angenehmer Atmosphare mit einem
4-Gange-Menii — sozusagen am Originalschauplatz.

Um 18:00 Uhr begriiBen Christiane Rebhan
und Sibylle Fugmann Sie mit einem Aperitif und fiihren Sie
durch den genussfrohen Abend!
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Moderiertes Ment

Amuse-Gueule
(Café de Paris-Butter, Bauernbrot
* &k K Kk
kalte Vorspeise
pikanter Sprossen-Mango-Salat
mit gebratener Jakobsmuschel und Sesamsegel
* & Kk
Suppe
nach Saison
L 8 8 & ¢

Hauptgang

Tranchen von der rosa gebratenen Barbarie-Entenbrust

an (afé-Sauce, Gnocchi und glasiertem Gemiise
* % Kk

Dessert

Dessertvariation

Preis pro Person
98,00 €

inkl. Aperitif, 1 Flasche Wasser, Menii und Moderation

Nach Vorbestellung auch als vegetarisches Menii maglich.

Mindestteilnehmerzahl: 10 Personen

Jetzt reservieren:
Tel. 09265 / 955-6100 oder www.hotel-rebhan.de

- Anderungen vorbehalten -



